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m Malbec - Merlot

Causse argilo - calcaire

@ Elevage 3 ans en cuve inox
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Sol : Causse argilo-calcaire du Kimmeéridgien et plaquages
du Sidérolithique
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Climat : L'hiver tourmenté et le début de printemps humide
seront vite oubliés par l'installation précoce de conditions estivales.

Un ensoleillement exceptionnel de mai a octobre donnera des raisins
bien murs pour un millésime accompli.

Cépages : 90% Malbec - 10% Merlot
Vinification : Rouge traditionnelle - Cuvaison 15 jours

Elevage 3 ans en cuve inox - Pas de collage - Filtration
légere avant mise en bouteille - SO Total : 48 mg/l - TAV 14.5%

Une robe rubis, un nez intense de cerise et de fruits noirs
Une bouche gourmande et complexe. Un vin puissant et
rond aux tannins bien fondus.
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Viandes grillées ou en sauce, fromages...

Notre conseil : Cassoulet. .. 7 Palllas

Servir de préférence entre 14° et 16°C
A déguster entre 2015 et 2020
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