w AOP CALIORS 2008

a Malbec - Merlat

“ Causse argilo - calcaire

@ Elevage 3 ans cn cuve inox
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Un millésime affiné... Sud - Ouest
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Sol : Causse argilo-caleaire du Kimmdridgien et plaquages
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Climat : Un hiver particulicrement doux ot un printemps humide
laisseront place a un ¢t¢ sans exees elimatique.

Une ambiance fraiche et seche en septembre, propice a une lente
maturation. donnera un millésime tardif mais tout en finesse,

Cépages : 90% Malbec - 10% Merlot

Vinification : Rouge traditionnelle - Guvaison 15 jours
Elevage 3 ans en euve inox - Pas de collage - Filration
légere avant mise en bouteille - SO, Total : 80 mg/l
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1 ne robe rubis, un nez mentholé d'une belle fraicheur
évaquant les (ruits mirs et la violette.
La bouche cst harmonicuse avee des tannins souples ot fins,

74;Zé4mzaé; wels &t vina

Viandes grillées ou en sauce, fromages...
Notre conseil : Souris d’agneau braisée. ..
Servir de prélérence entre 15° et 17°C

A déguster entre 2013 ¢ 2020
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